


科布雷系列为您带来完美中的完美。
从外观设计到制造工艺，每一口锅都将华丽与实用性 结合得
恰到好处。使用科布雷锅具，是对烹饪的崇尚。

煤气炉

电 炉

陶瓷炉



特深汤锅

1.三层锅身不锈钢+铝+铜
2.手柄由不锈钢铆钉固定
牢固可靠为您使用时的安全带来保障

3.不锈钢铸造手柄表面黑色涂层耐久、美观。

①

② ③



烧锅 烧锅

炖锅 炖锅

平底锅 煎炒锅



如何使用Tramontina不锈钢锅具
• 使用文火加热可以有效避免食物沾粘锅底。由铜+铝+不锈钢组成的三层锅体

导热均匀，因此无需使用高火加热。而且这样做更加节约能源。
• 当使用煤气灶时，火焰高度不得超过锅底。如果使用电炉，加热圈面积不得

大于锅底面积。
• 盐等调料要在烹饪开始时与锅中的食物或水搅拌均匀。
• 请勿将两个大小相等的锅叠在一起进行加热，那样有可能会导致锅内真空的

形成，使两口锅难以分离。
• 若Tramontina不锈钢锅盖由于烹饪过程中的真空作用吸住锅身，请轻拉锅盖，

或者再次加热以抵消真空作用。一些含有淀粉的食物例如米或面，会在烹饪
过程中在锅内留下粘痕。为清除这些痕迹，可使用沾有柠檬汁或姜汁的布进
行擦拭，或选用Tramontina清洁膏进行清洗。

• 如果可能，在每次洗净锅具之后再用热水冲洗一次并立即将锅擦干，以保持
锅具亮泽。水中的氯化物及其他物质有可能在锅身留下水渍。

• 请勿让锅具空烧
• 锅只能放置于耐热表面
• Tramontina研制的铜面护理剂，可有效去除铜面污渍，保持锅具光亮如新。

各门店有售。
• 铜锅不仅导热均匀，而且热量保持时间更长。







美味料理第一步
恭喜您成为查蒙蒂纳不锈钢锅具的拥有者。
您所有的菜谱将变得前所未有地美味。这并非因为加入了什么秘密调味料，
而是查蒙蒂纳高科技不锈钢及其三层锅底，把更多的汁水、滋味保留在食
物当中。即便如此文字上的描述仍然无法让您感受查蒙蒂纳的美妙，那么，
赶快用它去烹制您的美味吧！



• 更健康
您的查蒙蒂纳厨具锅是由100%不锈钢制成。它不会产生任何残渣物
质混入您的食物，让您吃得放心。

• 更节能
您的查蒙蒂纳不锈钢厨具锅所具备的三层锅底会让锅内的食物均匀受
热，并且传热更快，节省能源。查蒙蒂纳不锈钢锅具更加坚固、耐用。

• 更实用
查蒙蒂纳不锈钢厨具锅的设计不仅体现在其外观。更加注重实用性。
其简洁、无死角的设计让您清洁锅具时更加轻松。使用查蒙蒂纳不锈
钢锅具烹饪时食物加热速度快，并且能够持续保温一段时间。完全能
够在餐桌上呈现它的魅力。

煤气炉 电炉 陶瓷炉微波炉 洗碗机



如何使用查蒙蒂纳不锈钢锅具
1 使用低火，食物不会粘住锅底。三层锅底由不锈钢+铝+不锈钢构成，让食物受热均匀。因

此您无需使用高火进行烹饪，为您节省了能源。
2 当使用煤气灶时，火焰高度不得超过锅底。如果使用电炉，加热圈面积不得大于锅底面积。
3 盐等调料要在烹饪开始时与锅中的食物或水搅拌均匀。
4 请勿将两个大小相等的锅叠在一起进行加热，那样有可能会导致锅内真空的形成，使两口

锅难以分离。
5 若Tramontina不锈钢锅盖由于烹饪过程中的真空作用吸住锅身，请轻拉锅盖，或者再次加

热以抵消真空作用。
6 一些含有淀粉的食物例如米或面，会在烹饪过程中在锅内留下粘痕。为清除这些痕迹，可

使用沾有柠檬汁或姜汁的布进行擦拭，或选用Tramontina清洁膏进行清洗。
7 请勿将食物长期留在锅内，因为盐分会对不锈钢造成侵蚀。
8 为保持查蒙蒂纳不锈钢锅具长期光亮如新，我们推荐您在清洗锅具时只使用清洁剂和柔软

的海棉。查蒙蒂纳研制出特别的洗洁膏能够去除不锈钢上的污渍令其焕然一新，查蒙蒂纳
各专柜均有售。

9 如果可能，在每次洗净锅具之后再用热水冲洗一次并立即将锅擦干，以保持锅具亮泽。水
中的氯化物及其他物质有可能在锅身留下水渍。

10 请勿让锅具空烧
11 锅只能放置于耐热表面
12 不锈钢手柄在烹饪中会吸热升温，我们建议您持握手柄时佩戴手套。
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